
) )ttinestre / S11ppe11 ; 5 Stracciatella alla Romana c•.u 
EIHflo<kensuppe mit Parmesan 6,SO 

i 6 crema die Pomodoro .. ~. 
TomatencrtrntSUPPe 6.So 

7 Minestrone u..• 
1,so ij italitnisd~ 

),11tipasfi ~ldi I warme Vorspeise11 s Gamberetll Agho 
zubtfelttt mit Knoblauch, ~n, Papriak 14,SQ 

9 calamari alla Griglia t.UJU.• 
gtgrillte TinttnlischscheibNI mit Knoblauch 13,SQ 

1 o 1nvoltini di Zucchini • 
zucchinir61khtn mit Hirtrim in eiMf leichten Tomatensauce 10, 90 
. mit PilllMSan ~en 

11 Calamari Fritti ...... u.u 
fri~e Tinttn~ llffllou~ und Zi"- 14,SQ 

} 1!t!~!~ {~t1!ft I kalte Vorspeisen 

ü 

1 
1 
1 
1 
i 
' f 

gemischte iQlitnisdie vonpeise 16, 80 

13 carpaccio Classico • 
Rindemletscheiben • mariniert mit Olivffi61, Zitrone und Parmesan 

14 Vitello Tonnato cu 

15 

16 

17 

18 

hauchdünner Kalbsrücken • mit einer Thunlischcreme, Sardellen 
Kapeffl und Ei , 

Prosciutto e Melone ~• 
f'lmllSdlinktn und Melone 

J 11sa"1te / Samte 
lnsalata ltalia grande (Al.~.......,.,. 
gtokf ~ttr Sala! mit KJse, Schinken, Tomaten, Gurken, 
frischen Karotten, Ei, Oliven, Thunrmh und Zwiebeln • garniert mit 
gffÖslelen Cornflakes, Sesam, Sonnenblumenkernen 

lnsalata ltalia piccola <.M.IA"-'.....,. 
grokf gemischter Salat mit Käse, Schinken, Tomaten, Gu,ken, 
frischen Karotten, Ei, Oliven, Thunfisch und Zwiebeln • garniert mit 
gff6steten COrnflakes, Stsam, Sonnenblumenkernen 

lnsalata Caprese .,..,.. 

14,0Q 

15,0Q 

13,50 

11,00 

9,00 

10,50 
Tomaten mit MoUMella und Basilikum in Olivenöl und Crema die Balsamico 

19 lnsalata Chef ,..,. 14,00 
geblatene Putenstreifen und Champignons auf Blattsalat mit 
Tomattn, Gurken, Kafotten, Mais 

20 lnsalata Passione ,.,....,, 16,SO 
Blattsalat mit Rucola an Balsamicoessig mit gebratenen Garnelen, 
Tomalen und Parmesanstreifen 

21 lnsalata Gustosa .,.,.,,_,,..,_, 15,50 
Mouarella·Parmaschinken·P3ckchen mit Tomaten und Salbeibllittern 
auf Blattsalat und Rucota 

V 

J11sn/ate / Sainte 
1nsalata Mlsta ,~.,._, 8, oo 22 kletnel gtmlschter Salat mit ,oten Zwlebt-ln, Gu1ken, Tomaten, Oliven 
und frischen KilfOlten 

Pasta / /V11del1t 
24 Tortellini alla Panna „u.« 12,00 

In einer sah~uce mit sdllnken 

25 Spaghetti Silano .,.,. 12,50 
OfiVen6f mit Knoblauch, Peperoni, Stelnpllzen, frischen Tomaten & 
Pilf~nstteifen 

26 Spaghetti alla Matfigiana „u., 12,00 
in einer Wei8-n-Tomatensauce mit Speck, Zwiebeln, Peperoni (scha,f) 

27 Spaghetti al Ragu • 10,50 
mit einer Tomaten·Hackfleischsauce 

28 Spaghetti Carbonara '-«,.1 12,50 
in einer sahnesau<e mit Speck und li 

29 Spaghetti allo Scoglio .,.,. 16,00 
in einer KrMitersauce mit frischen Tomaten, scamp1 und Krabben 

30 Rigatoni alla Chef ...... , 11,50 
in einer Tomaten-Sahntsauce mot Champignons, SChinken und Erbsen 

31 Rigatoni Contadina .,, 12,50 
1n einer Tomaten·K1Jutersauce mit frischen Tomaten, Steinptlzen, Zucchini 

32 Rigatoni Saporiti .,.,, 11,50 
in einer sahntsauce mit scharter Salami, Ste,npilzen, Klmhtomaten 

33 Pappardelle Passione .. 14,00 
breite Bandnudeln in einer Tomattn•sahnesauce mit Garnelen, Krabben, 
Rosmarin 

34 Pappardelle Genovese ~,......,,. 13,00 
bfeite Bandnudeln In eine, Sahnesauce mit Pesto, Putenbruststreifen und 
Kirschtomaten 

3S Pappardelle al Salmone ...... 13,80 
bfeite Bandnudeln in einer sah~uce mit Irischen lachswOrletn 

36 Gnocchi Porcini .,, 13,00 
Kartoffelklosschen mit Steinpilzen in einer Tomaten•sahnesauce 

37 Gnocchi Gamberetti e Zucchini '-'' 13,SO 
~~liilttttAfelld6sschen mit Krabbt-n und Zucchini in einer Tomaten·Sahnesauce 

' Pnst/nt farno/ iibcrbncKcnc lvmicln 
38 Lasagne._,,, 12,00 

geschichtete Nudeln In einer Bechamel-Hackfleischsauce • mit Kase 
Oberbacken 

39 Rigatoni Vegetariane .,.,. 11,50 
In einer Tomattn·Sahntsauce mit Btokkofi, frischen C!wnpignons, 
Knoblauch und Erbsen 

40 Tortellini al forno „c...,,,,, 13,00 
in einer Hackfletschsauce mit Schinken • mit Käse überbacken 

Pizza 
.. rgherita .,, 

41 p1zza ,..a use Mo1urella 
,omatensau<•, ' ....... , 

42 pjzza s:!':°Kase, salam1 
yo,11<1ttn • , ~w 

• utto e Fungh1 
43 p1zza Prosci case gekochter S<Wen, Champignons 1o,11<1ttnsauce, , 

fca.,....,. 44 pizza RUS I KJse sa1am,, ChMnplgnons Tomatensauce, 

0 e Cipolla .,., 
45 Pizza ronn Kise Thunfisch, zwiebeln 1o,11<1tensauce, , 

. .. rinara .,..,.. 
P11Za ,..a e ase MeereslrOchte ,oma1ensau< , , 

7,SO 

8,S0 

9,50 

9,50 

11,80 

13,SO 

oodo ...,, 14,00 47 Pizza h rJS<h ,oie zwiebeln, Rucota, MonMella, Kirschtomaten, 
r,ischU,e,(!,: Ton:atensauce) ,,..mesan 

1 G sto ._..,,. 13 oo 
48 Pizza a u on MOuarella, Kirschtomaten, Rucola (ohne Tomatensauce) ' FrtschUSt, Ba< ' 

12,50 • a ortolano •·• 4 9 Pill ase gegrilltes Gemüse iomatensau<e, , 

• c do'-"' 14,00 SO Pizza ru K3se ,armaschinken, Monarella, Rucola, Pilfmtsanstteifen Tomatensau<e, , 
• ... 15,80 

51 Pizza Carpac~~ Champignons, marinierte Rinderfiletscheiben, Tomatensau<•, ' 
RU<ola, p1,mesan 

' ... 
52 Pizza Quattro Forma~g, 

Tomatensau<•, vier ttrschiedene asesorten 
13,00 

• 5almone., .... , 
53 Pllla _Mw• K3se La<hs Spinat, Sauce Hollandaise Tomat ... ,-~, • ' 

14,00 

Pizza calabria .,.,. . 12,00 s4 Tomatensauce, ase, Sakkcia <alabrese, Monilfella, Oliven, Tomaten, 
champignonS 

55 Pizza Gusto fr Passione .,....., . 11,50 
Tomatensauce, ase, frische Tomaten, Schinken, Gorgon1ola, Rucola 

56 Piua 5pianata .,, . . 13,00 
Tomatensauce, KJse, Spianata (ital. ptlcante Salami), Rucola, Parmtsan 

57 Pizza Hawaii.,..,.. 10,00 
Tomatensauce, KJse, gekochter SChinken, Ananas 

S8 Piz.za Classica .,.....,,. 12,00 
Tomatensauce, KJse, Salami, sehinken, Champignons, Paptika 

59 Pizza Caprese.,"-' 11,50 
Tomatensauce, Kirschtomaten, Rucola und Monilfella 
(Irisch • nicht mit gebacken) 

Bei uns erhalten Sie auch alle Pizzen mit Oinkelteig für 1,- € Aufpreis, 
oder in klein für 1,- € günstiger. 
Extrabeilagen ab o,so € Aufpreis, 
Knoblauch 0,50 €, Ketchup/Majo: je O,SO € 



l earne de ;Uaia!e / Sclt1vei11ef ltisclt 
! 14 so 

70 Cotoletta alla Milanese v<.• ' 
p,~nes Schnitzfl Mcti Alt mit l'vfflffltS rrtte tl s,l,t 

' 71 C 1 1 16,S0 oto etta a la Parmiggiana ,~• 

1 

P,Nffles S<hniml mit und Qst Obtfbaektn 
dazu S~tti und 5-t 

72 Cotoletta Bolognese uus 16,S0 
~es S<hnimf In tlnt! ~, mit Schinktn und KJse Ol,tfbl<ttn • 
dazu Klolcttttn und s.i.t 

73 Scaloppina ai Funghi "" 16,SO 
~Ions in tlnt! l'ilz-l.iwns-t • dazu Krokttttn fr ~t 

74 Scaloppina al Gorgonzola..._,. 16,SO 
f~t In eine! Gorgonzola-~, • dazu Nudeln fr Salat 

75 Scaloppina alla Zingera =· 
~llom mit ZWitbtln, ...,b, Spttk, Peperoni (pibnt) • 
dazu Pommes Frites fr Salat 

16,50 

76 lnvoltini Sidlano u.u 19,80 
Filttr61khtn mit Tomaten-Pesto und Mouartlla - dazu Rosmarinbrtofftln 
und<itnMM 

77 lnvoltini al Marsala u.u 19,80 
filttrölk~n, gefüllt mit und Schinken, In einer feinen 
MMsa~~e • dazu Nudeln fr Salat 

( 
• Gegen tinen Aufpreis von je 3,- bereiten wir Ihnen dit Gerichte Nr. 71, 74 und 75 

mit Sdtwtintfiltt ZU! 

j 80 

enrne de )jnnzo / Xindf leise lt 
Bistecca alla Griglia • / 25,00 
Rumpsteak vom Gri11 mit Kr3uterbutter • dazu Pommes Frites fr Salat 

1
81 Blstecca Primavera ' 

Rumpsteak gegrillt und gefüllt mit Ruccola, Mouartlla und Tomaten • 
dazu ROSINrinbnolfeln 

82 Bistecca al Pepe Verde u.u 

1 
Rumpsteak vom Gtill mit grünem Pleffer in einer Cognacsauce • 
dazu Pommes ffites und Salat 

83 Bistecca Cipolla e Funghi 
Rumpsteak gegrillt mit gebratenen Zwiebeln und Champignons • 
dazu Pommes Frites fr Salat 

26,00 

27,00 

27,00 

84 Bistecca al Gorgonzola ..,..._. 27,50 
Rumpsteak in einer Gorgonzolasauce • dazu Nudeln & Salat 

1 M>a•w• ,,.,.,..,, • .,,. 

j 
J 

Pesce / lisclt 
85 Seppia alla Griglia • 

gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch Rosmarin und Kirschtomaten 
• dazu Rosmarinkanoffeln und Salai 

86 Seppia alla Pizzaiola • 
gegrillter Tintenfisch In einer Tomaten·Kr3utersauce • dazu Salat 

22,00 

23,00 

87 Gamberoni alla Griglia • 24,00 
gegrillte Riesengarnelen im Ganzen mit Knoblauch • dazu Salat 

88 G_amberoni al Pepe Verde , .. ~. 26,50 
Riesengarnelen (ausgelost) in einer Hummersauce mit grOnell1 Plefftr • 
dazu Salat 

Pane / ßrot 
1 Bruschetta Classica • 6,50 

geröstete Weißbrotsc~iben mit Tomattn, Zwiebeln und Knoblauch 

2 Bruschetta Mista ,... 7,50 
geröstete Weißbrotscheiben, verschieden zubereitet 

3 Pizzabrot Naturell • 4,50 
mit Kräuterbutter '(•0,80) / mit Knoblauch (•0,50) 

4 Pizzabrötchen Naturell 4,50 
mit Kr.l!uterbutter' (•0,80) / mit Knoblauch (+0,50) 

extra Brot • 2,50 

A = glutenholtiges Getreide 
B = Krebstiere/Scholent,ere 
C • Ei 
D = Fisch 
E = Erdnüsse 
f = SOJO 
G = Milch + Laktose 
H = Sehofenfrüchte 
L = Sellerie 
M = Senf 
N = Sesamsomen 
D = Schwefeldioxid und Sulfite 
P = Lupinen 
R = We1cht1ere (Mo/lusken) 

1 • koffeinho/t1g 
z = Farbstoff 
J = Konservierungsstoffe 
4 • künstliche Aromostoffe 
s • Antioxidot1onsmittel 
6 = geschwefelt 
7 = chininhollig 
8• geschwärzt 
9 • Geschmacksverstärker 

Ristorante - Pizzeria 

(Justo Passione 
Inhaber: Giuseppe Rossano 

Bommerweg 7 • 34582 Borken 
Tel. 05682 - 40 99 045 

Öffnungszeiten 
Montag bis Sonntag 11:30 - 14:00 Uhr 

und 17:30 - 22:00 Uhr 
Samstag 17:30 - 22:00 Uhr 

Dienstag Ruhetag 



~di,~ 

K-m-il-M~ w. l11&wer 

q~p~ 
4'~U1/~w.rry-S~~ 

~"ACC,,11~ lM1d,, P~"1.b 

l~S~di-M~ 
~ Sau:z,f-m,i/- gegr~ R~~ 
gegrill,/-ey4'~ K~~Pt:Lr~ 

r~o-u;, d 4°~ 
wi-i,/-ßurra/tv ~ Tri,ij'f-eüfl gef. 0~ 
wi-i,/- Rt-<-n'l~U"Lf(&lfn':,,{,,ft:,n,J S~zui, U1/ ~ 
T~Kriu<fer~( R~Pt:Lr~ 

Cor~ 
w,,i,/-~S-~w P~ w. Stut:z.1-

Pia~4°~ 
m.irFr~ ~ ßr~ Ki,r~ 
~PM""~ 

7„SO € 

:J.8„SO € 

20„SO€ 

20„80 € 

:J.6„80 € 


